www.plokami.de




Sonntag ist Familientag

Omas Lieblingsgerichte (fir 10 Personen) - frisch aus dem Ofen,
zum Mitnehmen oder bequem als Lieferservice* direkt zu lhnen

nach Hause.
Moussaka-Blech 130,- €
Pastizio-Nudelauflauf mit Hackfleisch 130,- €

Hahnchenschenkel mit Kartoffeln aus dem Backofen 130,- €
mit Zitronen-Olivendl & Oregano

Gefiillte Paprika mit Gemuse & Kartoffeln 120,- €
aus dem Backofen

* Wir berechnen 10,- € Lieferservicegebihr zu ihnen nach Hause.

"Atabier-‘l'mpa.s" awf Vorlrestellun 5

Unsere Kiiche ist kein Menii.
Sie ist ein Moment.
Was heute frisch und inspirierend in unserer Kiiche Zur Philosophie: Jedes Gericht

eintrifft, wird zur Komposition. Vorspeise, Fleisch, entsteht a la minute. In Anwesenheit des Chefs

Fisch - nicht geplant, sondern kuratiert. tragt jede Kreation seine personliche Handschrift.

Nicht gewahlt, sondern erlebt. Zeit ist dabei kein Nebenaspekt, sondern Teil Christos Tatsios
Das Prinzip: Sie teilen uns lediglich mit, was Sie des Erlebnisses.

nicht mégen oder nicht vertragen. Den Rest (iber-

lassen Sie uns. Wir servieren eine fortlaufende Folge ab 90,- € fiir 2 Personen

kleiner Tapas-Kompositionen - prazise, saisonal, SSV\.LACLL
Uberraschend - bis Sie selbst den letzten Akzent \/OM Cke"F f
setzen und ,,Stopp" sagen. fu_l,.e_re_;_f_,&g

MWenl" (5’ alad Mens “Paris

1x Flasche Wasser + 1 x Flasche Weisswein 1x Flasche Wasser + 1 x Flasche Weisswein
Vorspeise Vorspeise
Garnelen mit Tomatensauce, Chili, Feta & Brot Hacksteaks gebraten
Hauptgang dazu Tomaten-Rotweinsauce, Feta & Brot
Fischpfanne Paella-Art Hauptgang
mit frischem Tagesfischfilets, Fleischpfanne Paella-Art
Reisnudeln und Gemiuise mit Schweinebraten aus dem
Dessert Backofen mit Reisnudeln & Gemiise
Kiichlein des Tages Dessert

109,- € fiir 2 Personen Kiichlein des Tages

99,- € fur 2 Personen



ALKOHOLFREI

Coca Cola'? 0251
Fanta 27 0,25 |
Sprite 27 0,251
Apfelschorle 0,25 |
Apfelsaft 02l
Orangensaft 0.2
Selters 0,25 |
Selters 0,751
Maracujaschorle 0,25 |

Rharbarberschorle 0,25 |

KAFFEE & TEE

Kaffee Crema
Espresso

Espresso Macciatto
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macciatto

Frischer Bergtee
aus Griechenland mit Honig

Tee
.  — |

BIERE

Bitburger Pils 0,251
0,51

Bitburger alkoholfrei 0,33 |

Fuchschen vom FalB 0,251

Bolten Alt 0,251
0,51

Mythos Bier 0,31

Paulaner Weizen 051

Paulaner alkoholfrei 0,51

3,00 €
3,00 €
350€ =
3,90 €
4,20 €
4,20 €

4,50 €

2,80 €

3,20 €
5,20 €
3,30 €
3,60 €
3,20 €
5,20 %€
3,90 €
500¢€
5,00 €

OFFENE WEINE

L

ROT trocken oder lieblich 0,151 6,00 €

WEISS trocken oder lieblich 0,15 | 6,00 €

ROSE trocken 0,15 | 6,00 €
. T

APERITIF

Prosecco a1 6,90 €

Aperol Spritz mit Orange 0,21 7,90 €

QOuzo Cocktail a la Plokami 8,90 €

Mit Minze Mastiha Likor aus dem

Mastixstrauch, auch wilde Pistazie

von der Insel Chios

Limoncello Spritz 8,90 €

Limoncello, Prosecco und einem Spritzer

Mineralwasser

Mat of Love 8,90 €

Erdbeerjus mit Lime und Prosecco

B DN

CHAMPAGNER

Veuve Clicquot Fl. 120,00 €

Moet & Chandon FlI. 120,00 €

SPIRITUOSEN

Quzo i s 2,50 €

QOuzo Plomari 200 m| 15,00 €

Wodka mit Eis und Zitrone 7,50 €

Johnny Walker mit Eis 7,50 €

Johnny Walker Black 8,90 €

Ramazzotti mit Eis & Zitrone 5¢l 6,50 €

Carlos Cognac 5,90 £

Metaxa 2cl 3,50 €

Wiliamsbirne 2 cl 3,50 €

Baileys mit Eis 4 cl 590 €



MESEDES * Hausgemachte.Cremes

TSATSIKI © 7,50 € MELITSANA 8,90 €
mit Oliven Auberginencreme mit Feta, Knoblauch
TARAMAS #1° 8,50 € DUETT aus Oliven & Peperonis 7,90 €
Fischroggencreme
S itsnarsiiba Olivenai ) aus verschiedenen Cremes
i fur 2 Personen
MPINELIKIA * Warme Vorspeisen

FETA PSITI FETAKASE © 9,50 € AUSTERNPILZE 12,50 €
aus dem Backofen mit Tomaten, gebraten mit Mittelmeerkrautern, Tomaten
Peperonis, Oliven, Olivensl & Oregano und Knoblauch
SAGANAKI 850€ PIKILIA WARMER /N
gebratener Fetakase mit Tomaten & Peperonis Vorspeisenteller fiir 2 Personen 18,50 €
KEFALOTIRI *¢ 1350 € KEFTEDAKIA HACKSTEAKS 16 14,50 €
Ha}rtkaﬁe gebraten mit Roter-Beete, : mit Feta, Oregano & Tomatensauce
Wildkrautersalat, Waldbeerencreme & Balsamico

GARNELEN SAGANAK] ¢PN 17,50 €
ZL'jt?_HINIIqPIL:’FFEBTT o 9.50 € mit Tomatensauce, Feta & Chili
mit Lauch, Feta satsiki

e WEINBLATTER 9,50 €

KASEBALLCHEN 10,50 € mit Zitronensauce und Tsatsiki
aus Feta-Gouda Parmesan Ceddar
mit Granatapfei—Marmelade PEPERONI'SPIESS 8,90 €

vom Grill mit Oregano und Knoblauch
GIGANTES PLAKI 2,50 €
frische dicke Bohnen mit Tomaten-Salsa
Uberbacken mit Kase

SALATA * Salate

GRIECHISCHER BAUERNSALAT © 15,50 € SOUVLAKI SALAT © 17,50 €
wie in Griechenland mit Olivendl & Weinessig Wildkrautersalat mit Souvlaki und

hausgemachtem Senf
CEASARS SALAT © 18,50 €
aus Wildkréutersala’t, Hahnchen brust‘FiIet, GEMISCHTER SALAT ¢ 6,50 £
Parmesan & Tomaten R o
PLOKAMI SALAT © 18,50 € &
gemischter Salat mit Balsamico, Parmesan DAKO.S SALAT. AU.S KRETA o 14,50 €
Sif Giros mit Zwieback Paximadi, Tomaten, Krautern,

y Oliven und Feta
Nudeln

REISNUDELN 18,50€ BOLOGNESE ALA CAPITANO 18,90 €
mit Hackballchen aus dem Backofen, mit Feta, Peperonis & Oliven
Tomatensauce, Gemise & Parmesan

VEGETARISCH 18,50 €

REISNUDELN mit HAHNCHENBRUSTFILET

gebratene Hahnchenbrust, 20,50 €
mit Gemuse, Tomaten & Parmesan

Grillgemuse, Feta & Tomatensauce

-



HAUPTSPEISEN

PSARI * Fisch

GEBRATENER BACKFISCH P 22,50 € LACHSFILET ° 28,90 €
mit Knoblauchpiree & Zitronensauce vom Grill mit Zitronen-Olivendl Vinaigrette
DORADENFILET ° 26,50 € GARNELEN ° 28,90 €
mit Butter gebraten und Krautern gebraten mit Krautern, Tomaten & Knoblauch
THALASSA FISCHPFANNE ° 28,50 € Zu all unseren Fischgerichten servieren wir stets
mit Doradenfilet, Garnelen, Venusmuscheln, frische Beilagen vom Tag. Wenn Sie méchten,
gekocht ala Minute mit Zitronen-Olivend! fragen Sie gerne nach unseren ganzen Fischen des
und Krautern Tages, wie Dorade, Seewolf, Steinbutt, Lachsforelle

und weitere kdstliche Varianten.

KREAS * Fleisch

GYROS-PLATTE © 18,90 € PLOKAMI SCHNITZEL
wie in Griechenland mit Pitabrot, Tomaten, vom Schwein ¢ 22,50 €
Zwiebeln, Tsatsiki und Pommes Frites mit Tomatensauce, Schinken,
Kase Uberbacken, Pommes Frites
BIFTEKI A1.6.¢ 20,50 € und Salatbouquet
Hacksteak vom Grill, gefullt mit Fetakase,
Pommes Frites und Salatbouquet KOTA’ - 19,50 €
Hahnchenbrustfilet vom Grill mit
SCHWEINEFILET 26,50 € frischer Zitronensauce aus dem Backofen

cem Ghll wit Pfefferaaits mit Kartoffeln und Grillgemise

Pommes Frites und Salatbouquet KALBSLEBER 2250 €

mit Kartoffeln aus dem Backofen
und Grillgemise

GRILLTELLER 21,50 €
verschiedene Fleischsorten vom Grill

mit Pommes Frites und Salatbouquet - GYROS METAXA 2250 €

mit Kase uberbacken,

SOUVLAKI VOM GRILL 19,50 € mit Pommes Frites und Salatbouquet

mit Pitabrot, Tomaten, Zwiebeln, Tsatsiki
mit Pommes Frites und Salatbouquet

.

Beilagen
POMMES FRITES 4,50 € REIS 4,50 €
mit Zitrone und Olivenol
SPINAT 5,50 € &
gebraten mit Zwiebeln, KARTOFFELN & GEMUSE 5,50 €
Cherrytomaten & Salbei aus dem Backofen

Hausgemachte Saucen
PFEFFERSAUCE 4,90 € ZITRONENSAUCE 4,50 €

METAXASAUCE 4,90 €

Unsere Speisekarte ist bewusst klein gehalten, denn wir legen groBen Wert auf frische Zubereitung.
Taglich kochen wir saisonale Gerichte, die je nach Marktverfiigbarkeit variieren.
Wo immer es méglich ist, arbeiten wir mit regionalen Bauern zusammen, um die besten Zutaten zu
beziehen. Bei uns finden Sie keine Fertigprodukte — egal ob Saucen, Salate, Gemiise, Fisch oder
Fleisch, alles wird frisch und mit Liebe zubereitet.



FUR UNSERE KLEINEN GASTE
(bis 12 Jahre)

NEMO FISCHSTABCHEN A'° WINNIE THE POOH

mit Pommes Frites Gyros mit Pommes Frites

PEPPA SCHNITZEL * LUCKY LUKE

mit Pommes Frites Souvlaki mit Pommes Frites

TOM & JERRY #'€
Nudeln-Bolognese

DESSERT

GEMISCHTES EIS © 7,90 € ORANGEN-SCHOKO-TORTCHEN

SCHOKO-TORTCHEN 9,50 € GRIECHISCHER JOGHURT &3
mit Honig aus Athika & Wallntssen

Entdecken Sie auch unsere weiteren Kuchensorten
des Tages aus der Kuchenvitrine.

HINWEIS: Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Brot und Backwaren kénnen noch Spuren von

Sesamsamen, Schalenfriichte, Soja, Milch und Ei erhalten sein.

Hochﬁi;
Kommunhnion
.. Geburtstag

o N Gerne gehen wir auf lhre

‘Trauerkaffee / individuellen Wiinsche ein.
FEIel"n o il . . lhr Plokami-Team

-

Allergene
A1 Weizen / AZ Roggen / A3 Gerste / A4 Hafer / AS Dinke\ / A6 Kamut / B Krebstiere / C Eier / D Frische / E Erdnisse / F Sojabohnen / G Milch
H1 Mandeln / H2 Hase / H3 Walnisse / H4 Kaschewnisse / H5 Pecannisse / Hé Paranusse / H7 Pistazien / H8 Macadamia / | Sellerie / J Senf /

Atmosphadre Raum fir lhre
Feierlichkeiten.

K Sesamsamen / L Schwefeldioxide und Sulfite / M Luoinen / N Waichtiere

Inhaltsstoffe

1 koffeinhaltig / 2 mit Farbstoff / 3 mit kiinstlichen SiiBstoffen Cyclamat, Acesulfam u. Aspartam (enthalt Phenylalanin) / 4 mit Konservierungsstoff /

5 Brennwert 100 ml = 1,1 KJ (=0,26 kcal) / 6 mit SiBstoff Cyclamat, Aspartam (enthalt Phenylalanin) u. Saccharin / 7 geférbt mit Beta-Carotin / 8 Taurin /
9 Antioxidationsmittel / 10 geschwefelt / 11 Geschmacksverstarker / 12 geschwarzt / 13 chininhaltig / 14 Phosphat / 15 unter Verwendung von Milch /
16 unter Verwendung von Paste / 17 mit Nitropokelsalz und Nitrat / 18 Stabilisator Pektin / 19 Sulfit / 20 Saurungsmittel/Regulator



WEINKARTE
Flaschenweine

Weine aus Griechenland kennt man nur unter dem namen ,Retsina”. Diese Zeiten sind schon lange vorbei -
wir bieten lhnen ein Weinsortiment von Rotwein, Weisswein, Sekt und Ouzo in Spitzenqualitat.

Probieren Sie diese Weine aus den besten Anbaugebieten Griechenlands -
ausserdem halten wir auch die personlichen Kontakte zu den Winzern und garantieren lhnen dadurch eine

Exklusivitat und Qualitat der Produkte.

FOLIA CHARDONNAY
Deutlich goldene - gelbe Farbe,
im Bukett deutliche Aromen von Banane,
Himbeerbonbon. Im Geschmack trocken, frisch,
mineralisch, mit langer présenter, aber filigraner Saure,
elegant, vollmundig, sehr nachhaltig

FL.26,00 € GL.6,90€

SIMFONIA
SAUVIGNON BLANC
-ASSYRTIKO

Helle goldene - gelbe Farbe, im Bukett sehr

fein, mit Aromen von Zitrus, Stachelbeeren,
weillem Pfirsichfleisch, leicht blumige Noten.

Im Geschmack trocken, langanhaltend feine Saure,
voll- mundig, rund, fruchtig, frisch, nachhaltig

FL.26,00 € GL.6,90€

MALAGOUZIA

Brillante goldene - gelbe Farbe, im Bukett
betorende exotische Aromen erinnernd an Pfirsich,
Mango, Maracuja, Physalis und etwas Honig.

Im Geschmack trocken, fruchtig, sehr saftig,

mit sehr erfrischender Saure, mundfiillend,

lang anhaltend

FL. 29,00 €

ROSE SYRAH - MERLOT - XINOMAVRO
Erfrischend, vollmundig und mit einem FL. 30,50 €
angenehm langen Nachhall ist dieser Rosé

ein eleganter und delikater Wein fiir einen

Sommerabend

AMPELOEIS SILVER
Cabernet sauvignon 70% Merlot 30%

FL. 31,50 €

Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen,

im Bukett nach Sauerkirschen, dezent
Johannisbeeren, weiller Pfeffer, dezent
schwarze Schokolade. Im Geschmack trocken,
prasente, jedoch feine Tannine, sehr filigran,
elegant, von feiner Frucht, nachhaltig

AMPELOEIS GOLD - XINOMAVRO

Merlot - Cabernet Sauvignon

FL. 34,00 €

Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen,

im Bukett feinwlrzige Noten, karamellisierte
Sauerkischen, weilBer Pfeffer, dezent Noten

von weiller Schokolade. Im Geschmack trocken,
geschmeidig, sehr elegant, mit sehr feinen
Tanninen, von lang anhaltender Frucht,
vollmundig, rund und sehr anhaltend

WEITERE
Internationale Weine auf Anfrage.







